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FRIGGEN!
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Fingerfood zum Empfang

Westfilisches Landbrot

hausgemachter Wurst | Schinken | Kise 5,70€/Person
Jausenbrez'n -backfrisch- 3,00€/Stk
Flammkuchen 9,90/Flammkuchen

Elsdsser Art | Tomate & Mozzarella | Schafskise & Peperoni

Willkommens Buffet

Kisevariation im Wrap mit Feigensenf | Mini-Wraps mit Lachs & Dill-Créme fraiche |
Wraps mit gerducherter Forelle & Apfel-Meerrettich | Mediterrane Gemiisekomposition im
Wrap | Wraps mit luftgetrocknetem Schinken & Rucola 12,50€/Person

Buffet

Unser Buffet ist ein echtes Erlebnis fir alle Sinne! Alle Speisen sind zentral arrangiert, frisch
zubereitet und liebevoll prasentiert. Die Giste konnen nach Herzenslust probieren,
kombinieren und sich ihr personliches Lieblingsessen zusammenstellen. So entsteht eine
lockere, gesellige Atmosphire — ganz wie bei einem groflen Familienfest, bei dem jeder genau

das nimmt, worauf er Lust hat. Vielfalt, Freiheit und Genuss stehen hier im Mittelpunkt!



Suppe

Eine Suppe nach Wahl

- am Tisch serviert -

Auswahl

Rindfleischsuppe mit Butterkl68chen und Eierstich
Maronensuppe mit Sahnehaube und Gemiisechip
(Vegetarisch)

Tomatensuppe mit oder Ohne Sahnehaube (Vegan)
Hithnersuppe mit Einlage

Kriutersippchen (auch Vegan moglich)

Vom Vorspeisenbuffet zur Auswahl:

=» Wihlen Sie 1x Rot, 1x , 1x Griin aus

*Knoblauch Brot mit Antipasti Auswahl

*Tomaten-Mozzarella—Basilikum— Spiefie

*Baguette mit 2 Sorten Butter/Dip

Antipasti Auswahl, auch mit Schinken und Salami

Gemischte Blattsalate mit Rohkost Toppings

* gerducherter Lachs und Forelle

*Roastbeef rosé

*Wrap Spiefie

=>» Hier 2 Sorten aussuchen:

Kisevariation im Wrap mit Feigensenf

Mini-Wraps mit Lachs & Dill-Créme fraiche
Wraps mit gerducherter Forelle & Apfel-Meerrettich
Mediterrane Gemusekomposition im Wrap

Wraps mit luftgetrocknetem Schinken & Rucola
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Hauptspeisen zur Auswahl:

=» Wiihlen Sie 1x Rot, 1x , 1x Grin und 1x Pink (Vegetarisch/Vegan)

* Schweinefiletgeschnetzeltes (inkl. Champignonrahmsauce oder Pfeffersauce oder Cafe” de

Paris Sauce)

*H’zihnchenbrustﬁletgeschnetzeltes (inkl. Champignonrahmsauce oder Pfeffersauce oder Cafe’

de Paris Sauce)
*Gebratenes Hihnchenbrustfilet wahlweise tiberbacken mit Tomate, Basilikumpesto und
Mozzarella oder Ohne
Y Schweine Gulasch
Gulasch, Klassisch vom Rind
Rouladen in eigener Sauce

Parma Schweinefilet (inkl. Sauce Champignonrahmsauce oder Pfeffersauce oder Cafe” de

Paris Sauce)
Hirsch Edel Gulasch in eigener Sauce
*Gebratenes Lachsfilet (mit oder ohne Senf- oder Basilikumkruste)
Y Zwicbelrostbraten (Schwein)
Y Rinderschmorbraten
K Black Angus Rumpsteak am Stiick Medium gebraten
Y Gekochtes Rindfleisch
*Geﬁﬂlte Paprika mit Couscous in Tomatensauce (Vegan)

*Linsen Moussaka (Vegan)
* Kichererbsencurry (Vegan)
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Beilagen zur Auswahl

Wihlen sie 2x Griin, 2x und 1x Pink (Vegetarisch/Vegan)

* Kartoffelkroketten
* Kartoffelrosti

* Salzkartoffeln

Y Kartoffelkloe

* Kartoftelgratin

*Bratlinge mit Kriuterquark

* Butterspitzle

*Gemﬁse—Nudel—Auﬂauf; auch vegan moglich
Grillgemiise; auch vegan moglich
Blattsalate mit 2 Dressings; auch vegan moglich
Speckbohnen
Y Gemissevariation (Blumenkohl, Erbsen, Méhren, Brokkoli) mit Hollandaise

*Blumenkohlsteak
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Dessertauswahl

Wihlen Sie 2 Sorten aus

Cremes & klassische Desserts
o Bayerische Creme
e Herrencreme
o Vanillecreme (optional mit Obstsalat, Himbeeren, Erdbeeren o. A)
e Zitronencreme mit Himbeeren
e Créme Brulée
o Obstsalat, Optional mit Vanillesauce
Mousse & feine Desserts
o Mousse au Chocolat (auch Vegan maoglich)
e Pistazienmousse
e Kichleinvariation
Pudding & Siifispeisen
e Schokoladenpudding (optional mit Sahnehaube)
o Vanillepudding (optional mit Sahnehaube)
Mediterrane & italienische Klassiker
e Tiramisu
Desserts mit Fruchtspiegel

o Panna Cotta (mit Himbeer-, Erdbeer-, Maracujaspiegel o. 4., auch Vegan maéglich)

Preisgestaltung

Fir die von uns vorgeschlagene Speisenauswahl erlauben wir uns einen Preis von 75,00 € pro
Person zu berechnen.

Sollten Sie einzelne Komponenten — beispielsweise bei den Vor- oder Hauptspeisen —
anpassen oder austauschen, kann sich der Preis entsprechend nach oben oder unten

verandern.



4-Gang Meni

Unser 4-Gang-Ment bietet den passenden Rahmen fiir eine besondere Hochzeitsfeier.
Gemeinsam mit Thnen stellen wir ein individuelles Menii zusammen, das Ihren Vorstellungen

und dem Stil Threr Hochzeit entspricht.

Die einzelnen Komponenten — Vorspeise, Suppe oder Zwischengang, Hauptgang und
Dessert — besprechen wir ausfithrlich im Ablaufgesprich. Dabei beraten wir Sie gerne bei der

Auswahl der Speisen und stimmen das Meni auf Thre Wiinsche sowie den Ablauf Threr Feier

ab.

Der Preis fiir das 4-Gang-Ment betrigt 65,00 € pro Person. Je nach Auswahl der Speisen

und der verwendeten Zutaten kann sich der Mentpreis nach oben oder unten anpassen.

Mitternachtssnack

Wir bieten Thnen gerne folgendes an, gerne ergidnzen wir alles mit Ihren Wiinschen

e Currywurst mit Baguette

o Kisebrett mit Baguette

o Kisebrett mit Pfefferbeifler und Baguette

e Pizza (in allen belagsformen)

e Suppe (Gulaschsuppe, Tomatensuppe, ...)

o Mettigel mit Brotchen und Butter

e Baguette mit Dips (Aioli, Tomate-Feta, Datteldip, Krauterbutter, ...)

o Kleines Kaltes Buffet (kl. Schnitzel, Frikadellen, Pfefferbeifler) mit Baguette

- gerne erginzen wir alles mit IThren wiinschen

=> Wir empfehlen denn Mitternachtssnack fiir ca. 50% Ihrer Giste zu bestellen



